La culsine du Parts NLce

Entree 6.50 euros, plat 14 euros et dessert & euros

La tervine de joue ole beeuf et carottes
ou
Les & escargots oe bourgogne
ou
Le clafoutis au Soumatntrain de Pascal Leroux et Llaro grillé
ou
Les ceufs pochés b la bowrguignonne fagon meurette
ou
Le ceviche du marché i L'avocat et citron vert

ek A

Pavé de sandre it La créme de crustacés
ou

La blanguette de saumon et cabillaud
ou

Le magret de canard sauce miel et ses pomumes frults vbties

ou

La fricassée de rognons it La Jovinienne
ou

Le filet de cochown rBtl au bacon sauce chaource
docok
La créme brulée du moment
ou
Le moelleux aux polres, chocolat et sorbet poire (9min de cuisson)
ou
Le crumble de pommes vbties & La canmnelle
ou
LTle flottante au pain d’épices de la maison Dosnon
ou
Savarin aux agrumes et son sorbet agrumes

ou

Asslette de fromages de Pascal Leroux

(Plat + dessert=20 euros et entrée + plat + dessert = 26.50 euros)




