La cuisine du Paris \i

Entrée 9 euros, plat 17 euros et dessert 6 euros

I’assiette de jambon Serrano et melon
Ou

Les 6 escargots de Bourgogne
Ou

Le tartare de saumon Gravlax
Ou

Les ceuls pochés a la Bourguignonne facon meuretie
Ou

Les asperges en vinaigretle de betleraves el ses copeaux de Parmesan
*kk

Le thon mi cuit, pesto et riz Pilai
Ou

La poélée de gambas, linguines et sa bisque corsée
Ou

Le magrel de canard el sa sauce poivre (+3¢€)
Ou

Les rognons sauce Jovinienne
Ou

Le filet mignon de pore au Chorizo et pommes grenailles
fkek

La gauire au caramel de beurre salé
Ou

La mousse au chocolat et sa touche de Mascarpone en créme
Ou

I’1le flottante caramel au pain d’épices de la maison Dosnon
Ou

La coupe iraises el sa Chantilly
Ou

I’assiette de iromages de Pascal Leroux

Supp Garniture +2€

Allergénes : Liste disponible sur demande




