Menu Saint-Valentin

Les amusettes a déguster a deux en amaureu
Le foie gras et sen croustiblant gani au Chutney de figues
et abricats
Ou
Les profitencles aux St Jacques et médaillon de saumon
et leur bewvie blanc au ciément de Beurgegne
Le mi-cuit de Jhon et sen peste aux neix et caramel
balsamigue accempagné d’un tian de légumes
Ou
Le supreme de pintade dans sen hatillage de jambaon
Sevwana et comté, a la creme d’ail des curs et linguines
Le saliayon de fuuits wouges au cvémant de Bourgogne et
son soxbet framboise
Ou
Le financier a la ligueur de nose et sa meringue

0000

39eurcs par personne
Ou
05 ewros avec la belle assiette de framages de Fascal
Lewoux



