Le menu découverte

Le duo de foie gras de canard maison, en terrine et poélé

(Supplément de 4 euros)
Ou
Les 12 escargols de Bourgogne en coquille
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Le tournedos coupé dans le filet sauce Vigneronne
Ou
Le Turbot au caviar d’aubergine et sa sauce sairané
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Le crémeux au chocolat et son panache de iruits et raisins secs
Ou
I’éclair au caié maison

48 euros prix net par personne
Ou
22 euros avec une assietle de iromages

Supp Garniture +2€

Allergenes : Liste disponible sur demande




