Entrée 7.20 euros, plat 14.40 euros et dessert 5.40 euros

Les gambas marinées, roties au basilic
Ou
Les 9 escargols de Bourgogne
Ou
Le millefeuille a la mousse de saumon et ceuis de lompe
Ou
Les ceuls pochés a la Bourguignonne fagon meurette
Ou
Les crottins de chévre au lard et ses toasts

fkk

Le dos de cabillaud, sauce vierge et polenta crémeuse

Ou
Le vol-au-venl de la mer

Ou

Le magrel de canard el sa sauce agrumes el miel
Ou

La fricassée de rognons a la Jovinienne

Ou

La noix de joue de pore coniite et sa sauce au Chaource

fkk

Le riz au lait maison au caramel beurre salé ou son coulis

Ou

La poire pochée au vin rouge de I'Yonne
Ou

I’1le flotiante caramel au pain d’¢pices de la maison Dosnon
Ou
Le moelleux au chocolal au ceeur pistache et sa glace (9min de cuisson)

Ou

I’assielle de iromages de Pascal Leroux

Supp Garniture +1.80€
Allergenes : Liste disponible sur demande




