La cuisine du Paris \i

Entrée 7.20 euros, plat 14.40 euros et dessert 5.40 euros

Les gambas marinées au Pastis el sa sauce vierge
Ou

Les 6 escargots de Bourgogne
Ou

Les gésiers de volaille deglacés au vinaigre balsamique, ses lardons, son eeuf poché

el sa chips de lard
Ou

Les ceuls pochés a la Bourguignonne facon meuretie
Ou

(romesquis de saumon et sa sauce cockiail
fekek

Le pavé de saumon, créme de mais et polenta crémeuse
Ou

Le vol-au-vent de la mer
Ou

Le magrel de canard el sa sauce marchand de vin (+3€)
Ou

La iricassée de rognons a la Jovinienne
Ou

Le filet mignon de pore iarci aux poivrons, oignons el sa sauce au bleu
fkek

La eréme brulée infusée au poivre de Sichuan
Ou

Le crumble pommes, poires
Ou

Le ilan maison au spéculos el caramel beurre salé
Ou

I’1le flottante caramel au pain d’épices de la maison Dosnon
Ou

Le moelleux au chocolat au ceeur caramel beurre salé
Ou

I’assietle de iromages de Pascal Leroux

Supp Garniture +1.80€




