La cuisine du Paris \i

Entrée 11 euros, plat 19 euros et dessert 7 euros

La mousse de tomates au basilic
Ou

Les 9 escargots de Bourgogne
Ou

Le croustillant de chevre et lardons
Ou

Les ceufs pochés a la Bourguignonne facon meuretie
Ou

Le saumon Gravlax mariné aux agrumes
*kk

Le cabillaud et sa sauce Chorizo et ail
Ou

La blanquetie de la mer du marché
Ou

Le magrel de canard sauce aux agrumes
Ou

La iricassée de rognons a la Jovinienne
Ou

Le filet de cochon roti et sa sauce au bleu
%k

La créeme brulée du moment
Ou

Le moelleux chocolat aux griottes (9min de cuisson)
Ou

La panacotia du chei
Ou

I1le flotiante caramel au pain d’épices de la maison Dosnon
Ou

La forét noire du Paris Nice
Ou

I’assielle de iromages de Pascal Leroux

(Plat + dessert=26 euros et entrée + plat + dessert = 37 euros)




