
 

Menu de Pâques  
 
 

 Amuse-bouche du chef 
 

 °°°°° 
Le foie gras maison au magret fumé au pain d’épices de la maison Dosnon  

Ou  
La poêlée d’escargots et sa salade de jeunes pousses au beurre d’ail et 

persil  
Ou 

Le saumon mariné aux agrumes 
 

°°°°° 
Le carré d’agneau et sa sauce persillée 

Ou 
Le tournedos coupé dans le filet de Bœuf aux poivres 

Ou 
 Les filets de rouget Barbet et leurs sauce safranée 

 
°°°° 

 
Le bavarois aux abricots dans sa coque de chocolat de pâques 

Ou 
Le feuilleté aux fruits rouges et son coulis 

Ou 
La Forêt noire du Paris-Nice 

 
°°°° 

 
50 euros prix net par personne sans le fromage 

 
54 euros prix net par personne avec l’assiette de fromages  


